
MENÙ 
COMPLETO



PIZZE CLASSICHE
Queste pizze vengono realizzate con impasto classico, stesura rigorosamente a 
mano e cotte nel forno a legna

Marinara							       € 4.50
pomodoro, olio evo all’aglio nero delicato, origano fresco
Margherita							       € 6.00
pomodoro, mozzarella
Napoli								       € 7.00
pomodoro, mozzarella, acciughe
Romana							       € 7.50
pomodoro, mozzarella, acciughe, fior di capperi freschi siciliani
Wurstel							       € 8.00
pomodoro, mozzarella, wurstel di pollo arrostito
Cotto e carciofini						      € 8.50
pomodoro, mozzarella, cotto igp, carciofini
Salsiccia e funghi						      € 8.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia locale, funghi
Tonno e cipolla						      € 9.00
pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla
Peperona							       € 9.00
pomodoro, mozzarella, peperoni, olive nere, salsiccia
Capricciosa							       € 9.00
pomodoro, mozzarella, funghi, cotto, carciofini
Calzone							       € 9.00
pomodoro, mozzarella, salame piccante, funghi
Bufalotta							       € 9.00
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico fresco
Diavola							       € 9.50
pomodoro, mozzarella, salame piccante, salsiccia
Pancetta e patate al forno					     € 9.50
pomodoro, mozzarella, pancetta, patate al forno
Salsiccia, scamorza, friarielli					    € 9.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, scamorza, friarielli
Calabrese							       € 10.00
pomodoro, ‘nduja, cipolla rossa, olive nere, mozzarella di bufala fuori cottura
Speck, gorgonzola e funghi					     € 10.00
pomodoro, mozzarella, speck igp, gorgonzola, funghi
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Parmigiana							       € 10.00
pomodoro, mozzarella, melanzane, fior di latte, parmigiano
Carbonara							       € 10.00
pomodoro, mozzarella, pancetta, parmigiano, uova
Speck e porcini						      € 10.50
pomodoro, mozzarella, speck, porcini
Ingorda							       € 11.00
pomodoro, mozzarella, salsiccia, cotto, salame piccante, pancetta

Ogni ingrediente aggiunto				    € 1.00/€ 2.00

PIZZE BIANCHE

Fornarina classica						      € 3.50
Fornarina romagnola						     € 9.00
bianca con stracchino, crudo, rucola
Alle verdure							       € 9.00
mozzarella, pomodorini gialli e rossi, melanzane e zucchine grigliate	  
Quattro formaggi						      € 9.50
bianca con mozzarella, gorgonzola, scamorza, parmigiano
Parigina							       € 9.50
bianca con mozzarella, brie, patate al forno, salsiccia
Genovese							       € 9.50
bianca con mozzarella, cotto, pomodorini gialli e rossi, pesto
Crudaiola							       € 9.50
bianca con mozzarella, pomodorini fuori cottura, rucola, parmigiano
Montana							       € 12.00
bianca con mozzarella, crudo e porcini fuori cottura, rucola, olio al tartufo
La Regina							       € 12.00
bianca con mozzarella e fuori cottura: crudo, pomodoro confit,
mozzarella di bufala, rucola

Ogni ingrediente aggiunto			    	 € 1.00/€ 2.00

Coperto							       € 1.00
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PIZZE GOURMET

Il nuovissimo impasto in pala alla romana con il 93%  di acqua rispetto alla farina, 
preparato con lievito madre, un mix di farine di “riso rosso italiano”. La farina di riso 
rosso e l’altissima idratazione sommati all’utilizzo del lievito madre donano all’impa-
sto svariati benefici di cui sapore, profumi, e soprattutto digeribilità e leggerezza.

Margherita							       € 7.50
pomodoro, mozzarella
Napoli								       € 9.00
pomodoro, mozzarella, acciughe del mar cantabrico
Romana							       € 9.50
pomodoro, mozzarella, acciughe del mar cantabrico, fior di capperi freschi 
siciliani
Alle verdure							       € 12.50
mozzarella, burrata igp, pomodorini gialli e rossi, melanzane
e zucchine grigliate
Salsiccia di mora romagnola e cipolla stufata		  € 12.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia locale, cipollotto dolce del contadino
Lo sgarbozzo							       € 13.00
pizza in pala chiusa a sandwich con mozzarella di bufala,
crudo di parma, rucola
Parmigiana							       € 13.00
mozzarella, pomodori nostrani, melanzane fresche, parmigiano reggiano, 
ricotta
Bolognese							       € 14.00
bianca con burrata igp, mortadella, pistacchi
Incontro delle maestà					     € 14.50
mozzarella, prosciutto crudo di parma, burrata igp, scaglie di parmigiano
reggiano, datterini disidratati, riduzione di aceto balsamico di modena
Cipollotta							       € 14.50
mozzarella, tonno fresco cotto a.b.t., cipollotto nostrano stufato in padella, 
pesto di pistacchi, ricotta salata 

PIATTI PER CELIACI 
Lasagne*							       € 12.00
classica alla bolognese
Pizza*								       € 8.00
pomodoro, mozzarella
Tiramisù*							       € 7,00
tiramisù gluten free
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INSALATE

Insalata verde							      € 5.00
misticanza, rucola
Insalata greca							      € 8.00
insalata, feta, pomodoro, cetrioli, olive, yogurt greco
Caesar salad							       € 10.00
pollo, pomodorini, bacon, insalata, salsa caesar 

LA NOSTRA CUCINA 
Classica lasagnetta romagnola				    € 10.00
lasagna con ragù di carne e besciamella
Tagliatelle al ragù						      € 10.00
tagliatelle con ragù di carne
Tortellini pasticciati						      € 10.00
tortellini ripieni di carne pasticciati con ragù e panna
Arrosticini							       € 9.00
classici arrosticini abruzzesi
Carpaccio di manzo						      € 10.00
controfiletto di bovino, rucola, scaglie di pecorino romano, citronette
agli agrumi e lime
Cotoletta di tacchino						      € 12.00
petto di tacchino della zona, patatine fritte*
Tagliata di pollo						      € 13.00
tagliata di petto di pollo (250 gr) con rucola, pomodorini,
citronette agli agrumi
Crostino pan pizza						      € 13.00
la pizza diventa pane con sei farciture differenti
Carpaccio di salmone						     € 14.00
salmone affumicato, misticanza, pepe rosa, mela acerba
Grigliata di carne romagnola 					    € 15.00
classica grigliata con salsiccia, costicce, pancetta, braciola di coppa
Gnocco fritto con salumi e formaggi del territorio		  € 16.00
(consigliato per 2 persone)
varietà di salumi italiani e formaggi, confetture, accompagnato da pizza fritta
Tagliata di manzo						      € 17.00
controfiletto di bovino (250 gr)
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CONTORNI						    

Patate al forno						      € 6.00
Verdure alla griglia						      € 6.00
Erbette spadellate						      € 6.00

I NOSTRI FRITTI

Patatine*							       € 5.00
Patatine* cheddar e bacon					     € 6.00 
Anelli di cipolla*						      € 6.00
Crocchette di pollo*						      € 8.50
Jalapeño*							       € 8.50
Olive ascolane*						      € 8.50
Alette di pollo*						      € 9.00
Mix fritto*							       € 9.00 

HAMBURGER E STREET FOOD
con pane artigianale di San Patrignano

Hot dog							       € 6.50
wurstel di pollo arrostito, ketchup
Chicken burger						      € 9.50
cotoletta di tacchino, cheddar, pomodoro, misticanza, maionese al mojito
Vegan Boomerang						      € 9.50
vegan burger, misticanza, pomodoro, maionese al mojito
Super hot dog							      € 10.00
wurstel di pollo arrostito, bacon, cipolla crispy, bbq al whisky
Pida burger (150 gr. di carne)					    € 10.00
piada, hamburger, rucola, scamorza, cipolla caramellata, salsa boomerang
Hamburger di salsiccia					     € 10.00
salsiccia di mora romagnola, cipolla caramellata, bucciato romagnolo,
pomodoro, rucola, salsa boomerang
Asian burger (150 gr. di macinato di pollo)			   € 10.50
hamburger di pollo, misticanza, pomodoro, cipolla crispy, maionese al mojito
Bacon cheese burger (150 gr. di carne)			   € 10.50
hamburger, bacon croccante, cheddar, misticanza, salsa boomerang
Pulled pork							       € 10.50
spalla di maiale sfilacciato cotto a bassa temperatura, coleslaw, salsa bbq
Cala burger (150 gr. di carne)					    € 11.00
hamburger, cheddar, ‘nduja, peperoni, salsa ‘nduja bbq
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Tuna burger							       € 12.50
scottata di tonno, tataky, pomodori disidratati, ricotta salata,
pesto di pistacchio
Boomerang burger “20 22” (150 gr. di carne)		  € 12.50
carne bovina macinata fresca, mousse erborinata, speck croccante,
funghi porcini, pomodorini confit, salsa boomerang
Salmon burger						      € 12.50
salmone affumicato, formaggio spalmabile, misticanza, pomodoro,
maionese al mojito
BBQ max hot (300 gr. di carne)				    € 15.00
doppia carne bovina macinata fresca, bacon croccante, cheddar,
cipolla di tropea stufata con semi di senape, balsamico di modena,
misticanza, salsa bbq 
Big burger (300 gr. di carne)					     € 15.00
hamburger, bacon croccante, cheddar, pomodoro, misticanza,
salsa boomerang

Serviti con assaggio di patatine fritte*			   € 2.00

DOLCI
tutti fatti in casa

Sorbetto al limone o caffè					     € 3.50
Piada alla Nutella 						      € 5.00
Mousse di mascarpone su torta brownie			   € 6.00
Cremoso alla Nutella						      € 6.00
Profiteroles al cioccolato con panna* 			   € 6.00
Panna cotta al caramello salato e crumble di nocciole	 € 6.00
Semifreddo al profumo di tequila e lime
con salsa ai frutti rossi					     € 6.00

*Prodotti surgelati/Frozen products - Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti 
che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.
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BIRRE IN BOTTIGLIA

Stella Artois 0,33 lt					     € 5.00
Beck’s 0,33 lt						      € 5.00
Corona 0,33 lt						      € 5.00
Corona Analcolica 0,33 lt				    € 5.00
Leffe Blonde 0,33 lt					     € 6.00
Leffe Rouge 0,33 lt					     € 6.00
Birra Gluten-free 0,33 lt					     € 6.00
Birra del Borgo 0,33 lt
(Duchessa, Lisa, Reale, Reale Extra, Maledetta)	 € 6.00

BIRRE ALLA SPINA
					   
				    • 0,25	      • 0,30       • 0,33       • 0,50
Löwenbräu Original	     -	     € 4.00	 -	 € 5.00 
Spaten			       -	     € 4.00	 -	 € 5.00
Jupiler			   € 3.50        -	   	 -	 € 5.00
Hoegaarden			  € 4.50       -	    	 -	 € 6.50
Franziskaner Weiss	    -	     € 4.50	 -	 € 6.50
Franziskaner Kellerbier	    -	     € 4.50	 -	 € 6.50
Tennent’s			      -	     € 5.00	 -	 € 7.00
IPA Goose			   € 5.00       -	   	 -	 € 7.00
Leffe Blonde		     -	        -	       € 5.00	 € 7.00
Leffe Rouge			     -	        -	       € 5.00	 € 7.00
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GIRAFFE/CARAFFE
(prezzo per birra Löwenbräu Original, Pils e Spaten)

Boccale birra				    1,00 lt			   € 10.00
Giraffa birra				    2,00 lt			  € 19.00 
Giraffa birra				    3,00 lt			   € 27.00 
Giraffa birra				    3,50 lt			   € 30.00

ANALCOLICI

Il Dolce Boomerang						      € 6.00
gusti tropicali, purea di fragola

L’aspro Boomerang						      € 6.00
mix di frutti rossi, purea di cranberry

Virgin Mojito							       € 7.00
lime, zucchero di canna, foglie di menta, ginger ale

Gin analcolici consigliati da noi				    € 7.00
prova un gin analcolico, chiedi al nostro staff!

Apple Suite							       € 7.00
mela, ginger beer, lime

AMERICANI
Per maggiori informazioni sugli ingredienti chiedi al nostro staff!

Americano BIANCO

Americano affinato in ANFORA

Americano AFFUMICATO

INGREDIENTI:
vermouth bianco, bitter bianco, soda

INGREDIENTI:
vermouth rosso, bitter rosso, tonica

INGREDIENTI:
bitter campari, bitter rosso, soda classica, affumicazione con legni pregiati

€ 8.00

€ 8.00

€ 12.00
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I NOSTRI COCKTAIL

Spritz								        € 5.00
aperol/campari, prosecco, soda
Cynar Spritz							       € 6.00
cynar, prosecco, soda
Vermouth Spritz						      € 6.00
vermouth rosso, prosecco, soda
Hugo								        € 6.00
fiori di sambuco, foglie di menta, prosecco, soda
Hugo alla Mela						      € 6.00
sciroppo alla mela, lime, prosecco, soda 
Hugo al Basilico						      € 6.00
prosecco, lime, ginger beer, basilico
Lampo Hugo							       € 6.00
purea di lampone, prosecco, soda

Limo Spritz							       € 6.00
limoncello, prosecco, soda
Americano Classico						      € 7.00
vermouth rosso, bitter campari, soda
Moscow Mule							      € 8.00
vodka, ginger beer, lime
London Mule							       € 8.00
gin, ginger beer, lime
Long lsland							       € 8.00
gin, vodka, rum, triple sec, sweet&sour, cola
Espolon Paloma						      € 8.00
tequila espolon, lime, soda al pompelmo, sciroppo
di agave
Negroni							       € 8.00
vermouth rosso, bitter campari, gin
Margarita							       € 8.00
tequila espolon bianca, triple sec, lime
Tommy’s Margarita						      € 8.00
tequila espolon, lime, sciroppo di agave
Japanese Ice Tea						      € 8.00
gin, vodka, rum, midori, sweet&sour, lemon
Di Saronno Sour						      € 8.00
amaretto di saronno, sweet&sour
Midori Sour							       € 8.00
midori, sweet&sour 
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Negroni al Caffè						      € 9.00
vermouth rosso, bitter campari, gin al caffè
Whisky Sour							       € 9.00 
whisky wild turkey bourbon, sweet&sour
Daiquiri							       € 9.00
rum botran reserva blanca, zucchero liquido di canna, lime
Apple Daiquiri							      € 9.00
rum botran reserva blanca, lime, zucchero liquido di canna, mela verde
Negroni del Professore					     € 9.00
campari, vermouth del professore, bulldog

Wild Turkey Old Fashioned					     € 9.00
whisky wild turkey bourbon, zucchero, gocce di angostura, soda
Pisco Sour							       € 9.00
pisco, sweet&sour
Whisky e Cola 						      € 9.00
whisky wild turkey bourbon, coca cola 
Campari Cask Tales shakerato				    € 10.00
campari affinato in botte di wild turkey bourbon

PESTATI

Mojito Cubano						      € 8.00
rum ambrato, lime, zucchero di canna, foglie di menta, soda, ghiaccio a cubi
Caipi Maracuja o Fragola					     € 8.00
vodka bianca, lime, zucchero di canna, purea di
maracuja o fragola
Punch Cubano							      € 8.00
rum scuro, lime, zucchero di canna, cola, ghiaccio a cubi
Caipirinha Lime o Maracuja					     € 8.00
cachaça, lime, zucchero di canna
Mojito Fidel							       € 9.00
rum ambrato, lime, zucchero di canna, foglie di menta, birra chiara, ghiaccio a cubi



GIN PREMIUM
(abbiniamo la base alcolica con una tonica premium)

Bickens London Dry (Inghilterra)				    € 7.00
Beefeater London Dry Gin (Inghilterra)			   € 8.00
Plymouth Gin (Inghilterra)					     € 8.00
Bombay Sapphire Gin (Inghilterra)				    € 8.00
Tanqueray London Dry Gin (Inghilterra)			   € 8.00
Corleone & Figlio Gin Originale (Italia)			   € 8.00
Corleone & Figlio Gin Watermelon (Italia)			   € 8.00
Malfy Gin Rosa (Italia)					     € 9.00
Gin Ondina (Italia)						      € 9.00
Bulldog (Inghilterra)						      € 9.00
Beefeater 24 London Dry Gin (Inghilterra)			   € 9.00
Dolce Vita Dry Gin (Italia)					     € 9.00
Malfy Gin Originale (Italia)					     € 9.00
Hendrick’s (Scozia)						      € 9.00
Portobello Road Gin N° 171 (Inghilterra)			   € 9.00
Tanqueray Nº Ten (Inghilterra)				    € 9.00
Nordés - Atlantic Galician Gin (Spagna)			   € 9.00
Opihr Oriental Spiced Gin (Inghilterra)			   € 9.00
Ginarte Dry (Italia)						      € 9.00
Ginarte Melograno (Italia)					     € 9.00
Collesi Gin (Italia)						      € 9.00
Collesi Gin Amarillo Hop (Italia)				    € 9.00
Collesi Dry Gin (Italia)					     € 9.00
Collesi Pink Gin (Italia)					     € 9.00
No.3 London Dry Gin (Inghilterra)				    € 10.00
Gin Mare (Spagna)						      € 10.00
Roku Gin (Giappone)						      € 10.00
Bobby’s Schiedam Dry Gin (Olanda)				   € 10.00
Hendrick’s Lunar (Scozia)					     € 10.00
Luz Gin (Italia)						      € 10.00
J.Rose London Dry Artisan Gin (Italia)			   € 10.00
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Gin One Key (Singapore)					     € 10.00
Gin Engine (Italia)						      € 11.00
Hendrick’s Grand Cabaret Gin (Scozia)			   € 12.00
Nikka Coffey Gin (Giappone)					    € 12.00
KI NO BI Kyoto Dry Gin (Giappone)				    € 12.00
Gin Mare Capri (Spagna)					     € 14.00

VODKA PREMIUM
(abbiniamo la base alcolica con una tonica premium)

Grey Goose (Francia)						      € 9.00
Belvedere (Polonia)						      € 9.00
Nikka Coffey Vodka (Giappone)				    € 10.00

TEQUILA PREMIUM

Espolon Reposado	        		  € 5.00	       € 14.00	 € 100.00
Mayacel Rosa		        		  € 12.00    € 16.00	 € 200.00
Kah Reposado	        		  € 14.00    € 18.00	 € 240.00
Kah Anejo		         		  € 16.00     € 20.00	 € 260.00
Don Julio 1942		        		  € 20.00    € 25.00	 € 360.00
Clase Azul Reposado	      		  € 25.00    € 28.00	 € 400.00

WHISKY

Wild Turkey Bourbon (USA)		  			   € 6.00 
Jack Daniel’s (USA)			   			   € 6.00
Jack Daniel’s Honey (USA)		  			   € 6.00
Jack Daniel’s Tennessee Apple (USA)			   € 7.00
Jack Daniel’s Straight Rye (USA)	 			   € 7.00
Talisker 10 yo (Scozia)			   			   € 8.00
Wild Turkey Longbranch (USA)				    € 10.00
Lagavulin 8 yo (Scozia)			  			   € 12.00
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RUM

Matusalem 7 yo (Rep. Dominicana)				    € 6.00
Botran Reserva 15 yo (Guatemala)				    € 8.00
Botran Reserva Blanca (Guatemala)				    € 8.00
Ron Zacapa 23 anni (Guatemala)				    € 12.00

AMARI CLASSICI

Montenegro							       € 4.00
Sambuca							       € 4.00
Amaro del Capo						      € 4.00
Jägermeister							       € 4.00
Baileys							       € 4.00
Brancamenta							       € 4.00
Fernet Branca							      € 4.00
Cynar								        € 4.00

AMARI INNOVATIVI
 
Rupes								        € 4.00
Amaro del Capo Piccante					     € 4.00
Liquirizia							       € 4.00
Limoncello							       € 4.00
Pistacchio							       € 4.00
Fireball							       € 4.00
Romana Black 						      € 5.00
Baileys Chocolat 						      € 5.00
Amaro Formidabile						      € 5.00
Jefferson							       € 6.00  
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GRAPPE

Grappa Bianca Morbida					     € 4.00
903 Barrique							       € 4.00
Grappa di Moscato						      € 4.00
Grappa Collesi di Brunello					     € 6.00
Grappa Collesi di Amarone					     € 6.00
Grappa di Champagne						      € 6.00

VINI BIANCHI 
 
Pecorino					     € 6.00		  € 25.00
Passerina					     € 6.00		  € 25.00
Rebola						     € 6.00		  € 25.00
Ribolla gialla					     € 6.00		  € 25.00
Pinot grigio					     € 6.00		  € 25.00
Gewurztraminer 				    € 6.00		  € 30.00

VINI ROSSI 

Sangiovese Superiore				   € 6.00		  € 25.00 
Chianti						     € 6.00		  € 28.00
Primitivo di Manduria			   € 6.00		  € 28.00
Lagrein					     € 6.00		  € 30.00
Sangiovese Superiore Riserva			  € 8.00		  € 40.00

BOLLICINE 

Moscato					     € 6.00		  € 25.00 
Prosecco Valdobbiadene DOCG			  € 6.00		  € 25.00
Trento DOC					     € 6.00		  € 35.00
Franciacorta Brut				    € 7.00		  € 35.00
Franciacorta Saten				    € 8.00		  € 40.00
Franciacorta Pas Dosè			   € 8.00		  € 40.00
Franciacorta Rosé 				    € 8.00		  € 40.00



SHOWTIME

Skyy Vodka							       € 100.00
Gin Bickens							       € 100.00
Malfy Gin Rosa						      € 130.00
Gin Hendrick’s						      € 130.00
Gin Mare							       € 130.00
Vodka Grey Goose						      € 130.00
Vodka Belvedere						      € 130.00
Gin Bulldog							       € 130.00
(tutte le bottiglie al tavolo sono servite con toniche/
lemon/red bull)

Birra a caduta (barile 20,00 lt)	              			  € 160.00

Prosecco Magnum 						      € 60.00 
Trento Doc Magnum Brut Altemasi				    € 100.00
Ca’ del Bosco Cuvée Prestige Magnum			   € 120.00
Moët & Chandon Brut Impérial	 			   € 110.00
Champagne Ruinart Brut					     € 149.00
Champagne Dom Perignon					     € 390.00

SECCHIELLI

Vodka (vodka tonic/lemon/red bull)	  			   € 40.00
Gin (gin tonic/lemon)		   				    € 40.00
Long Island 							       € 45.00
Mojito 								       € 50.00
Caipiroska (fragola o maracuja)				    € 50.00
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BIBITE

Coca-Cola (bott. 0,33 lt)					     € 4.00 
Coca-Cola (bott. 1 lt)						      € 8.00
Coca-Cola Zero (bott. 0,33 lt)					    € 4.00
Sprite (bott. 0,33 lt)						      € 4.00
Schweppes Lemon / Tonica					     € 4.00 
Fanta (bott. 0,33 lt)						      € 4.00
Tè freddo (pesca – limone) 					     € 4.00
Succhi di frutta (0,20 cl)					     € 4.00
Red Bull							       € 5.00 
Caffè								        € 1.50
Acqua bott.	   	   		    0,5 lt € 1.50 – 0,75 lt € 2.50

CAFFÈ 

Caffè								        € 1.50
Caffè corretto							      € 2.00
Orzo e ginseng						      € 2.00

Chiedi al nostro staff i fuori menù, potrebbero esserci delle sorprese!
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